
 

Ingredienti per 4 persone: 

 

 300 grammi di patate 
 300 grammi di pasta 
 Sedano 
 Cipolla 
 Olio extravergine d'oliva Classicus 
 2 pomodori pelati 
 Sale 

 

Pasta e patate  
 

PROCEDIMENTO: 

 

 
1. In una pentola mettete dell'acqua, una cipolla, sedano tagliato a pezzetti, patate tagliate a 

dadini, due pomodori pelati e olio. 

2. A cottura quasi ultimata, unite la pasta e fate finire di cuocere aggiungendo il sale. 

Servitela calda. 

 
 

 


